
Voorgerechten
Vlees Soep

 

 

 

Vis Vegetarisch

 

 

 

 
 

 

 

 

-  DINER -

POMPOENSOEP      8.50
Kokos – pompoenblok – bundelzwammen – 
bosui

TOMATENSOEP    8.50
Bosui – courgette

BOSPADDENSTOELENSOEP  8.50
Truffelroom – bundelzwammen – bosui

V

V

V

DUO VAN ZALM    17.50
Tataki van zalm – zalmtartaar – 
komkommer marshmallow – krokant van nori – 
furikake – kruidensla

COQUILLE & IBERICOHAM  17.50
Dun gesneden Ibericoham – 
coquille Saint Jacques – structuren van biet – 
kruidensla – balsamico parels

ZEEBAARS TARTAAR   17.50
Zeebaars tartaar – bitterbal van schaaldieren – 
crème van sepia – little gem – zoetzure groenten

BENEDICT VEGA      15.50
King boleet – gepocheerd ei – 
crème van pastinaak en truffel – poeder van 
paddenstoelen – hollandaisesaus

OOSTERSE SALADE    15.50
Huisgemaakte tempehcracker – krokant van nori – 
sojaboontjes – kruidensla – furikake   

V

V

BUIKSPEK & COPPA DI PARMA  17.00
Zacht gegaard buikspek – Coppa di Parma – 
pittige pecannootjes – rode biet – 
truffeldressing – kruidensla

STEAK TARTAAR   17.00
Vers gesneden en gemarineerd rundvlees – 
crème van doperwten – gepocheerd kwartelei – 
truffelcrème

CARPACCIO    16.50
Black Angus rund – rucola – truffelmayonaise – 
Parmezaanse kaas – radijs

ARRANGEMENT

 €3,-  MEERPRIJS  €8,-  MEERPRIJS  €14,-  MEERPRIJS



TRUFFEL RISOTTO                        22.50
Risotto – truffel – bospaddenstoelen – 
kruidig slaatje – groene asperges 

WINTERSALADE                        19.75
Mesclun sla – rode biet – bundelzwammen – 
pompoen – kool

RENDANG      22.50
Wilde rijst – rendang gemaakt van groenten – 
bitterbal van kuning rijst – gepofte tomaat

V
V

V

Hoofdgerechten

Vis

Vlees
   

   

    

   

Vegetarisch
    

 

Voor de kleine eter
TOURNEDOS  22.50
Op de plancha gebakken tournedos – pepersaus

SCHNITZEL     19.50 
Gepaneerde varkens�let – gebrande citroen – 
remouladesaus

SCHOTSE ZALM 21.50

Vlees    

Chefs special
Wekelĳks wisselend gerecht

van de chef!
Wij vertellen u graag wat er vandaag op het

menu staat!

Dagprĳs

Veganistisch

CHATEAUBRIAND   69.50
Black Angus steak van de plancha – pepersaus 
& rode wijn truffelsaus – 500 gram
Alleen te bestellen per twee personen

TOURNEDOS       33.50    
Op de plancha gebakken tournedos – 
pepersaus

DUO SCHARRELVARKEN   29.50
Huisgemaakte pulled pork – 
zacht gegaarde buikspek – saus van hoisin

DUO SUKADE    29.50
Rose gebakken �let – sukadestoof – 
chips van schorseneren – rode wijn truffelsaus

BUTTERCHICKEN   26.00
Kippendijen gemarineerd op Indiase wijze – 
groenten – kruidige wilde rijst

SCHNITZEL         23.50 
Gepaneerde varkens�let – gebrande citroen – 
remouladesaus 

WINTERSALADE    22.50
Mesclun sla – pittige kip – rode biet –  
bundelzwammen – pompoen – kool

* Pittige kip te vervangen door 6 gamba's  23.50 

Op de huid gebakken – beurre blanc saus

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frites. 
Salade kan altĳd bĳbesteld worden.

ARRANGEMENT
 €3,-  MEERPRIJS  €8,-  MEERPRIJS

Vis
KABELJAUW    29.50
Op de huid gebakken – beurre rouge – zeekraal

SCHOTSE ZALM    29.50
Op de huid geroosterde �let – beurre blanc saus

SCAMPI PESTO    27.50
Pasta penne – pesto – pomodori tomaat – 
6 scampi's

ARRANGEMENT

 €14,-  MEERPRIJS NIET TE BESTELLEN 
IN ARRANGEMENT=



Desserts
Nagerechten Alcoholvrije

Special Coffees
CINNAMON CAPPUCCINO  5.00
Met kaneelsiroop, slagroom en kaneelpoeder

LATTE VERWENNEN   5.00
Met karamelsiroop en slagroom

KLETSKOFFIE    5.00
Met karamelsiroop, slagroom en kletskoppen

CHOCOLATE CAPPUCCINO  5.00
Met chocoladesiroop en cacaopoeder

VERWENKOFFIE    5.00
Met kaneelsiroop, slagroom en kaneelpoeder

Special Coffees

IRISH COFFEE    7.25
Met Jameson Whiskey

FRENCH COFFEE   7.25
Met Grand Marnier

D.O.M. COFFEE    7.25
Met D.O.M. Benedictine

SPANISH COFFEE   7.25
Met Tia Maria

ITALIAN COFFEE   7.25
Met Amaretto

KOFFIE COMPLEET   7.25

8.75

Met een schaaltje bonbons

Zijdezachte cocktail van 42 Below 
vodka en espressokof�e
Heerlijk bij uw nagerecht!

ESPRESSO MARTINI

PROEVERIJ VOOR 2   19.95
Diverse lekkernijen uit onze eigen 
patisserie

KAAS      15.50
Een selectie van 5 kazen van 
'Puur Kaas & Delicatessen' – 
honingraat – noten-rozijnenbrood

MANGO LASSI CHEESECAKE  10.50
Yoghurtijs – gel van mango – 
yoghurtcrumble

KAFFIR EN WITTE CHOCOLADE 10.50
Mousse van kaf�r en limoen – 
yoghurtstructuren – citroen-roomijs – tuille

PANNA COTTA    10.50
Panna cotta – sorbet van perzik – 
structuren van prosecco – getoaste witte 
chocolade

DAME BLANCHE    10.50
Vanille-ijs – slagroom – chocolade
parels – warme chocoladesaus

Fris & Fruitig
SGROPPINO    7.25
Citroensorbet – vodka – prosecco

IJSKOFFIE     6.50
Met slagroom      +0.50
Met karamel- of chocoladesiroop   +0.50

ARRANGEMENT

 €3,-  MEERPRIJS  €8,-  MEERPRIJS  €14,-  MEERPRIJS


